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Pain a la tomate. 3,90
Montaditos de fromage brie, confiture de tomate et amandes. 7,40
Montaditos de jambon de pays, roquette, parmesan et sirop balsamique. 7,40
Montaditos de salade Olivier avec capres et anchois. 7,40

Patate Planches

Patate bravas de la maison 7,90 Planche de jambon ibérique 13,40
Patate wedges et mayonnaise de curry 7,90 Planche mixte avec fromage brie, 16,20
et oignon. peperonata, manchego et parmesan.

Pomme de terre grenaille avec bacon, 8,70 Chorizo ibérique, fuet et lomo ibérique.

ciboulette, salsa barbecue, creme fraiche

Planche de fromages avec fromage brie, 12,50
et parmesan.

peperonata, manchego et parmesan.

/ /
Végetal
Olives de Kalamata et Gordal. 5,50
Salade Olivier avec capres et anchois. 9,00
Salade du chef (mezclum, avocat, tomates cerises, noix et vinaigrette a la moutarde). 8,90
Salade de Burrata avec pesto rouge, roquette et tomates cerises. 9,20
Chausson fourré au fromage de chévre, noix, mozarella et oignons caramélisés. 9,50
Chips d’artichaut avec sauce romesco....... 2,00 supplémentaires avec jambon ibérique. 7,90
Houmous de betterave, crémeux a l'avocat, poivre rose et pain pita. 8,10
Houmous aux olives de Kalamata, noix et pain pita. 8,20
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Boulettes de viande avec purée de pomme 10,30 Saumon fumé de Norvege, 11,50
de terre et sauce aux amandes. purée et herbes.
Poulet sauce légére au curry avec pain 10,20 Gambas a la persillade. 11,00
croustillant de Papadum. ]
Takati de thon avec mangue 12,90
Bikini de canard avec fromage brie et 12,10 et wasabi.
mayonnaise a la truffe. i .
Loup de mer avec crémeux a |"avocat, 10,90
Filet de boeuf avec velouté de pomme de 13,70 avec sauce au beurre blanc.
terre et sauce Périgord. o Lo
Calamar a I'andalouse avec aioli 11,10
Filets de poulet panés dans céréales et 8,20 au gingembre.
mayonnaise de curry et oignon.
Tacos de porc effiloché avec creme d'avocat, 12,50
salade de chou, coriandre et sauce sriracha.
Dessert
Crumble de pommes caramélisées avec glace a la cannelle. 8,00
Brownie tiéde avec glace de dulce de leche. 8,10
Cheesecake maison avec sauce Baileys. 8,10
Sélection de glaces artisanales. 6,30

*Carte des allergies disponible



